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Cod. |

03/02/2022

904453

aromatico

Formaggio caprino muffato a pasta grassa tenera e compatta, di colore paglierino dal gusto dolce e

|LA'I'I'E di capra pastorizzato, caglio, sale

|Forma

| Peso (kg) Dimensioni (cm) [9x9xh5

|Coperta di Muffa Bianca (pennicillium candidum) - Edibile

|Di colore bianco

|Compatto e morbido

|Dolce e aromatico

|min 15 giorni |

Temperatura di conservazione

|LA'I'I'E (incluso il lattosio) e derivati

|Assente |

OGM

|Ita|ia

Dichiarazione Nutrizionale valori medi per 100g

GRASSI (g) 22,0
di cui ac. grassi saturi (g) 17,0
CARBOIDRATI (g) 0,4
di cui zuccheri (g) 0,4

Caratteristiche chimico fisiche

Umidita % 55
Residuo secco % 45
Grasso ss % 49
Aw 0,957
pH 5,25

PROTEINE (g)
SALE (g)

|Assente

Paese di trasformazione |Ita|ia
ENERGIA (KJ - kcal) 1154 - 278 |

20,0
1,0

Caratteristiche microbiologiche

E coli (ufc/g) <100

Stafilococchi c+ (ufc/g)  |<100

Salmonella spp Assente/ 25 g

Listeria m. Assente/ 25 g
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Category CHEESE Cod. | 904453 |
Description |Mou|ded goat's cheese with fatty tender and firm paste, straw colour, sweet and aromatic flavour |
Ingredients |Pasteurized goat's MILK, rennet, salt |
Format |Whee| | Wheigt (kg) Size (cm) 9x9xh5
Rind |Covered with White Mould (penicillium candidum) - Edible |
Internal appearance |White colored |
Texture |Firm and soft |
Taste and smell |Sweet and aromatic |
Ageing |min 15 days | Storage Temperature max + 8 °C |
Allergens |MILK (including lactose) and products thereof |
Gluten GMO [Absent |
Main ingredient origin country ||ta|y | Processing country |Ita|y |
Nutrition Declaration average values per 100g ENERGY (KJ - kcal)
FAT (g) 22,0 PROTEIN (g) 20,0
of which satures (g) 17,0 SALT (g) 1,0
CARBOHYDRATE (g) 0,4
of which sugars(g) 0,4
Chemical-physical Characteristics Microbiological Characteristics
Moisture (%) 55 E coli (CFU/g) <100
Dry Matter (%) 45 Stafilococchi c+ (CFU/g) |[< 100
Fat in dry matter (%) 49 Salmonella spp Absent/25¢g
Aw 0,957 Listeria m. Absent/25¢g
pH 5,25

Rognoni Umberto srl - Stagionatura e commercio formaggi
20081 Abbiategrasso (Ml) Italy - Via Damiano Chiesa, 13 Telefono +39 02.940.103.03
info@rognoniformaggi.it - www.rognoniformaggi.it Pagina 2 di 3



o MAWILIA) @

ROGNONI
UMBERTO

ESOERN D FORME D e

Scheda tecnica / Technical Sheet Mod. 047 revd del/on 10/09/19
Scritto da /Written by QA

FLEURY DI CAPRA ROGNONI Approvato da/Approved by DG

Ultimo agg./ Last update

21 03/02/2022

Informazioni logistiche e commerciali - Logistic and commercial information

Unita di vendita - Selling unit | Forma intera cilindrica - Whole wheel | cod | 904453 |

Peso unitario - unit weight | 300g UV per cartone- SU per box (*) | 8 |
Packaging Shelf life (giorni-days)

a) Carta per alimenti - Food paper 45

b)

Unita di vendita - Selling unit | | cod | |

Peso unitario - unit wheight | UV per cartone - SU per box (¥*) | |
Packaging Shelf life (giorni-days)

a)

b)

Unita di vendita - Selling unit | | cod | |

Peso unitario - unit wheight | UV per cartone - SU per box (*) | |
Packaging Shelf life (giorni-days)

a)

b)

Unita di vendita - Selling Unit | | cod | |

Peso unitario - unit wheight | UV per cartone - SU per box (*) | |
Packaging Shelf life (giorni/days)

a)

b)

(*) UV = Unita di Vendita - SU = selling unit
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